
LUNDI 02/09 MARDI 03/09 VENDREDI 06/09

Tomate ciboulette Melon

Cordon Bleu Curry de colin Omelette nature

Coquillettes Riz 

Fromage frais aux fruits Fromage Blanc

Mousse au chocolat au lait 

LUNDI 09/09 JEUDI 12/09 VENDREDI 13/09

Pastèque Salade de riz 

Chipolatas grillées Nuggets de blé Galopin de veau

Camembert Yaourt nature sucré Fromage frais nature

Compote pommes fraises

LUNDI 16/09 MARDI 17/09 VENDREDI 20/09

Coquillettes cocktail

Rôti de porc au jus

Blé Pommes sautées

Corbeille de fruits Moelleux au chocolat

LUNDI 23/09 MARDI 24/09 JEUDI 26/09

Bûchette mi-chèvre

LUNDI 30/09 MARDI 01/10 VENDREDI 04/10

Betteraves

Penne all’amatriciana

Omelette nature Nugget de volaille

Boulgour pilaf

Saint-Paulin Brie

Flan vanille caramel

                       * Aide UE à destination des écoles Produits locaux BIO

App Origine Protégée Pêche responsable

Origine France Végétarien

Verger écoresponsables Label Rouge

Bleu blanc coeur

MENUS ELIOR
DU 02/09 AU 04/10

JEUDI 05/09
Repas végétarien

DU 02/09
AU 06/09

Salade verte *

Sauté de bœuf sauce 
forestière

Trio légumes *
Purée de PDT

Carottes à la crème
 Semoule

Fruits de saison * Muffin nature pépites de 
choco noir

MARDI 10/09
Repas végétarien

DU 09/09
AU 13/09

Pavé de colin à la crème 
persil

Haricots beurre saveur 
tomate 

Purée PDT

Ratatouille
Semoule

Blé à la tomate
Gratin de légumes

(julienne légumes, emmental, sauce 
béchamel)

Spaghetti
1/2 complet

Gouda *

Fruits de saison *

JEUDI 19/09
Repas végétarien

DU 16/09
AU 20/09

Tomate ciboulette *

Boulette de bœuf sauce 
provençale

Boulettes soja
Sauce napolitaine

Fish and chips 
Sauce tartare

Épinards
À la crème
Semoule

Haricots verts *
Penne

Yaourt nature
lait entier * St Môret  *

Timbaline vanille 
Chocolat

Fruits de
Saison *

VENDREDI 27/09
Repas végétarien

DU 23/09
AU 27/09

Salade verte *
Au maïs

Duo de melon 
Et pastèque

Tomate au fromage
Blanc

Colin sauce curry
Indienne

Spaghetti à la
Bolognaise

Sauté de porc
Aux olives

Pavé du fromager
À l’emmental

Chou-fleur en gratin
Semoule 

Riz de 
Grand-mère

Carottes braisées
Purée PDT

Yaourt nature 
Lait entier *

Mini-choux
 Vanille chocolat

Compotes de
 Pommes Banane * Yaourt brassé

Aux fruits

JEUDI 03/10
Repas végétarien

DU 30/09
AU 04/10

Salade colombienne
(haricot rouge, f.chene,
 Maïs, coeur de palmier)

Emincé de porc aux oranges 
et épices

Chou-fleur persillés
Riz pilaf

Ratatouille
Purée PDT

Yaourt nature
Lait entier *

Crème dessert 
Vanille

Compote 
Pommes

**Les menus proposés sont susceptibles d’évoluer**
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